Wymagania dla rzezni o malej zdolnosci produkcyjnej, poloZzonych na terenie
gospodarstw

Zgodnie z art. 13 ust.3 rozporzadzenia 852/2004 oraz art. 10 ust.3 rozporzadzenia

853/2004 panstwa cztonkowskie UE moga przyjac krajowe srodki dostosowujace w

zakresie konstrukcji, rozplanowania i wyposazenia zakladow produkujacych badz

przetwarzajacych zywnosc¢ bez uszczerbku dla osiagniecia celow tych rozporzadzen.

W rozporzadzeniu Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 20 grudnia 2019 r. w

sprawie niektéorych wymagan weterynaryjnych, jakie powinny byé spelnione przy

produkcji produktéw pochodzenia zwierzecego w rzezniach o malej zdolnoSci

produkcyjnej, potozonych na terenie gospodarstw (Dz. U. z 2020r. poz. 56)

uregulowano specjalne, mniej rygorystyczne w porownaniu do niektérych wymagan

okreslonych w ww. rozporzadzeniach, wymagania weterynaryjne dla rzezni o malej

zdolnosci produkcyjnej polozonych na terenie gospodarstw, zwanych dalej

yrzezniami rolniczymi”.

Przy czym, podmioty prowadzace tego typu zaklady beda zobowigzane do spelnienia

wymagan dla zakladow zatwierdzonych, okreslonych w pozostatych przepisach

rozporzadzenia 852/2004 oraz rozporzadzenia 853/2004, przepisach prawa

krajowego oraz innych przepisach UE. tj.:

- ustawie z dnia 16 grudnia 2005r. o produktach pochodzenia zwierzecego (Dz.U z
2017, poz. 242, z p6zn. zm.);

- ustawie z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczeristwie zZywnosci i zywienia (Dz. U. z
2019r., poz. 1252 z pdézn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 178/2002 Parlamentu Europejskiego i Rady z
28.01.2002 (Dz.Urz. WE L 31 z 1.2.2002, s. 1 z p6zn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 999/2001 Parlamentu Europejskiego i Rady z
22.05.2001 (Dz.Urz. WE L 147 z 31.5.2001, s. 1 z p6zn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 1099/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady 2z
24.09.2009 (Dz.Urz. UE L 303 z 18.11.2009, s.1 z pézn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 1760/2000 Parlamentu Europejskiego i Rady 2z
7.07.2000 (Dz.Urz. UE L 204 z 11.8.2000, s. 1 z p6zn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 1169/2011 Parlamentu Europejskiego i Rady z
25.10.2011 (Dz.Urz. UE L 304 z 22.11.2011, s. 18 z pézn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 1069/2009 Parlamentu Europejskiego i Rady z
21.10.2009 (Dz.Urz. UE L 300 z 14.11.2009, s. 1 z p6zn. zm.);

- rozporzadzeniu (WE) nr 1935/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z
27.10.2004 (Dz.Urz. UE L 338 z 13.11.2004, s. 4 z p6zn. zm.)

oraz aktow prawnych wydanych na podstawie tych ustaw i rozporzadzen.

Do prowadzenia kontroli urzedowych rzezni rolniczych beda mialy zastosowanie
przepisy ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. o Inspekcji Weterynaryjnej (Dz. U. z
2018 r. poz. 1557, z pozn. zm.), rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzedowych i innych
czynnosci urzedowych przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa
zywnosciowego i paszowego oraz zasad dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat,
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zdrowia roslin i Srodkéw ochrony roslin, zmieniajace rozporzadzenia Parlamentu
Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr 1069/2009,
(WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE)
2016/2031, rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz
dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE, 2007/43/WE, 2008/119/WE i
2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady
(WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG,
89/662/EWG, 90/425/EWG, 91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE
oraz decyzje Rady 92/438/EWG (Dz. Urz. UE L Nr 95, str. 1) oraz rozporzadzen
wykonawczych i delegowanych Komisji.

Rzeznie rolnicze podlegaja procedurze zatwierdzenia analogicznie jak rzeznie
zatwierdzone na rynek UE, a przy nadawaniu weterynaryjnego numeru
indentyfikacyjnego powinien byc¢ stosowany symbol 36 — prowadzenie dzialalnosci w
zakladzie zatwierdzonym korzystajacym z krajowych sSrodkow dostosowujacych.
Przed uzyskaniem przedmiotowego =zatwierdzenia podmioty chcace rozpoczac
dziatalnos¢ beda zobowiazane do wypelnienia obowiazkow, o ktéorych mowa w art.
19 i 21 ustawy o produktach pochodzenia zwierzecego. Podmiot, ktéry zamierza
prowadzi¢ rzeznie rolnicza, we wniosku o zatwierdzenie zakladu, powinien
poinformowac powiatowego lekarza weterynarii, ze taki rodzaj dziatalnosci chce
prowadzi¢ (przy czym powinien wskazac czy wnioskuje tylko o uboj zwierzat czy
rowniez o rozbior miesa) oraz zamierza skorzystac z krajowych sSrodkow
dostosowujacych. Decyzja administracyjna zatwierdzajaca lub zatwierdzajaca
warunkowo zaklad powinna wskazywac¢ w uzasadnieniu z jakich odstepstw zakltad
korzysta.

Przedmiotowe rozporzadzenie nie przewiduje odrebnego znakowania miesa
pochodzacego z rzezni rolniczych, zatem maja do niego zastosowanie regulacje
zawarte w art. 5 rozporzadzenia (WE) 853/2004 tj. opatrzone jest ono znakiem
jakosci zdrowotnej zgodnie z art. 48 ust. 2 rozporzadzenia wykonawczego Komisji
(UE) 2019/627 w przypadku tusz, pottusz itp. zwierzat gospodarskich kopytnych i
zwierzat dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych, albo znakiem
identyfikacyjnym naniesionym zgodnie z zalgcznikiem II sekcja I do rozporzadzenia
(WE) 853/2004 w przypadku miesa drobiowego, =zajeczakow 1 ptakow
bezgrzebieniowych oraz migsa pochodzacego z rozbioru.

Mieso pochodzace z rzezni rolniczych bedzie moglo by¢ wywozone do innych panstw
cztonkowskich oraz do panstw trzecich w przypadku, gdy wlasciwe wladze panstwa
trzeciego nie okreslily wymagan, ktore nie beda mogly by¢ spelnione.

W rzezniach rolniczych beda mogly byc¢ ubijane zwierzeta utrzymywane w
gospodarstwie, w ktorym usytuowana jest rzeznia, a takze zwierzeta innych
podmiotow utrzymywane w gospodarstwach polozonych w tym samym powiecie, w
ktorym zlokalizowana jest rzeznia, lub w powiatach sgsiednich. Ograniczenia
terytorialne dotycza wylacznie zwierzat poddawanych ubojowi w rzezni rolniczej,
ktorych posiadaczem jest inny podmiot niz podmiot prowadzacy rzeznie. W
przypadku, gdy podmiot prowadzacy rzeznie rolnicza posiada kilka siedzib stad, w
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tym siedziby polozone poza powiatem i powiatami sasiadujacymi z tym, w ktorym
zlokalizowana jest rzeznia ograniczenia terytorialne go nie dotycza.

W przypadku, gdy zwierzeta beda pochodzi¢ z innego gospodarstwa lub stada niz to,
w ktorym usytuowana jest rzeznia, status epizootyczny stada/gospodarstwa
pochodzenia zwierzat nie moze byC nizszy niz siedziby stada/gospodarstwa, na
terenie ktorego znajduje sie rzeznia.

Przy interpretacji przepisow ,rozporzadzenia o rzezniach rolniczych” nalezy kierowac
sie definicjami okreslonymi w art. 2 ust. 1 pkt 2,11 i 12 ustawy z dnia 2 kwietnia
2004 r. o systemie identyfikacji i rejestracji zwierzat (Dz. U. z 2019r. poz.1149).

Rzeznia rolnicza bedzie mogla sie sklada¢ nawet z jednego pomieszczenia pod

warunkiem zachowania bardzo dobrej organizacji pracy.

W rzezniach rolniczych bedzie mozna dokonywac¢ uboju matych ilosci:

- drobiu i zajeczakow,

- ptakow bezgrzebieniowych (strusi),

- Swin,

- owieci koz,

- bydta,

- koni,

- kopytnych dzikich utrzymywanych w warunkach fermowych

oraz rozbioru ich miesa.

Rozporzadzenie okresla limity dzienne i roczne ubijanych zwierzat z podzialem na

gatunki, przy czym na wniosek podmiotu PLW bedzie moglt wyrazi¢ zgode na

przekroczenie dziennego limitu zwierzat poddawanych ubojowi, pod warunkiem:

- ze wielkoSC pomieszczen/pomieszczenia, ich/jego konstrukcja, rozplanowanie
oraz pojemnosSC urzadzen chlodniczych do przechowywania migsa zapewnia
zachowanie higieny uboju, obrobki poubojowej i lancucha chtodniczego, oraz

- zachowania rocznego limitu.

Pracownicy rzezni dokonujacy uboju zwierzat powinny posiadac¢ kwalifikacje dla
osob uprawnionych do zawodowego uboju zgodnie z rozporzadzeniem Ministra
Rolnictwa i Rozwoju Wsi z dnia 9 wrzesnia 2004 r. w sprawie kwalifikacji osob
uprawnionych do zawodowego uboju oraz warunkow i metod uboju i uSmiercania
zwierzat (Dz. U. z 2019 r. poz. 423 z pozn. zm.).

W rzezni rolniczej metoda wlasciwa do badania miesa na obecnos¢ wlosni jest
metoda wytrawiania probki zbiorczej z zastosowaniem metody magnetycznego
mieszania zgodnie z rozporzadzeniem wykonawczym Komisji (UE) 2015/1375 z dnia
10 sierpnia 2015 r. ustanawiajacym szczegéblne przepisy dotyczace urzedowych
kontroli w odniesieniu do wtosni (Trichinella) w miesie. Rozmiar probki do analizy
pod katem wystepowania pasozytow powinien zostac powiekszony, jezeli probka nie
moze zosta¢ pobrana w miejscach szczegolnie narazonych i jezeli rodzaj lub gatunek
zwierzecia jest bardziej narazony na zarazenie. Badanie w kierunku wlosni moze by¢
wykonywane w laboratorium zlokalizowanym poza rzeznig. Zgodnie z art. 40 ust. 1
lit. a rozporzadzenia (UE) 2017/625 laboratoria, ktorych jedyna dziatalnoscia jest
wykrywanie wlosnia w miesie metoda opisana w art. 6 rozporzadzenia
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wykonawczego Komisji (UE) 2015/1375 nie maja obowigzku posiadania akredytacji
zgodnie z norma PN-EN ISO/IEC 17025, pod warunkiem, Ze pozostana pod
nadzorem wlasciwego organu (Powiatowego Lekarza Weterynarii) lub laboratorium
urzedowego akredytowanego zgodnie norma PN-EN ISO/IEC 17025 oraz regularnie
uczestnicza w miedzylaboratoryjnych badaniach porownawczych lub badaniach
bieglosci organizowanych przez krajowe laboratorium referencyjne i beda osiagac
zadowalajace wyniki.

Zgodnie z art. 26 rozporzadzenia (WE) 1069/2009 skladowanie ubocznych
produktow pochodzenia zwierzecego (uppz) w przedsiebiorstwach lub zakladach
zatwierdzonych lub zarejestrowanych zgodnie z art. 4 rozporzadzenia (WE) nr
853/2004 lub z art. 6 rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 przebiega w warunkach,
ktore zapobiegaja zanieczyszczeniu krzyzowemu i, w stosownym przypadku, w
specjalnie do tego przeznaczonej czesSci przedsiebiorstwa lub zakladu. Tak wiec w
rzezni moga byc¢ przechowywane uppz réoznych kategorii pod warunkiem, ze nie beda
stanowily zagrozenia dla bezpieczenstwa produkowanej zZywnosci. Co do zasady
uppz powinny byc¢ przekazywane bez nieuzasadnionej zwloki do podmiotow sektora
utylizacyjnego. Jednakze ze wzgledu na mozliwos¢ prowadzenia uboju malych ilosci
zwierzat w roznych odstepach czasowych, wydaje sie zasadnym, aby rzeznia w
procedurach zakladowych ustalila maksymalny czas przechowywania uppz,
uzalezniony w szczegolnosci od zaplanowanej czestotliwosci uboju oraz liczby i
gatunkow ubijanych zwierzat.

Dla rzezni rolniczych okreslone zostaly nastepujace odstepstwa dotyczace:

1) wymagan zawartych w rozp. 852/2004 zal. II rozdz. I ust.3 - musi byc
dostepna odpowiednia ilos¢ ubikacji sptukiwanych woda, podiaczonych do
sprawnego systemu kanalizacyjnego. Ubikacje nie moga laczyc si¢ bezposrednio z
pomieszczeniami, w ktorych pracuje sie z zywnoscia
albo
w rzezni jest dostepna co najmniej 1 toaleta splukiwana woda, podlaczona do
sprawnego systemu kanalizacyjnego, ktorej drzwi nie otwieraja sie bezposrednio
do pomieszczenia, w ktorym prowadzony jest ubdj, znajduje sie mieso,

Moze ona byc¢ zlokalizowana np. przy szatni, jesSli szatnia stanowi odrebne
pomieszczenie rzezni.

lub

toaleta zlokalizowana jest w poblizu pomieszczenia uboju i rozbioru,

W przypadku korzystania z toalet zlokalizowanych poza budynkiem rzezni, moze
sie ona znajdowaé np. w budynku mieszkalnym poloZzonym na terenie tej samej
posesji lub jest to toaleta wolnostojaca z mozliwoscia umycia rqk, ale wéwczas w
procedurach dot. higieny personelu powinien byé np. zapis, zZe pracownik
opuszczajqac pomieszczenie rzezni musi zdjqgé odziez ochronnq, a wracajac buty
oczysci¢ w myjce lub skorzystac z innych rozwiqgzan zapobiegajacych wnoszeniu
zanieczyszczen do pomieszczen roboczych.



2)

3)

4)

wymagan zawartych w rozp. 852/2004 zal. II rozdz. I ust.9 - w miare
potrzeby, musza by¢ zapewnione odpowiednie warunki do przebierania si¢ przez
personel

albo

w_poblizu pomieszczenia uboju lub rozbioru znajduje sie osobne miejsce do
zmiany odziezy wlasnej na odziez robocza i ochronna, zmiany obuwia oraz
oddzielnego przechowywania odziezy przez osoby wykonujace czynnosci zwigzane
z ubojem zwierzat i produkcja miesa, przy czym lokalizacja tego miejsca
wyklucza mozliwoS¢ zanieczyszczenia miesa,

Optymalnym rozwiqgzaniem jest zlokalizowanie w budynku rzezni osobnego
pomieszczenia (moze to byé pomieszczenie wielozadaniowe), w ktérym znajduje
sie miejsce do zmiany odziezy wlasnej na odziez roboczq i ochronnq, zmiany
obuwia oraz oddzielnego przechowywania odziezy. W przypadku korzystania z
miejsca znajdujqacego sie poza budynkiem rzezni (np. znajdujqacego sie w budynku
mieszkalnym polozonym na terenie tej samej posesji, w kontenerze
umiejscowionym w poblizu rzezni) powinny byé wdrozone odpowiednie procedury
zapobiegajace wnoszeniu zanieczyszczenn do pomieszczen roboczych np. odziez
ochronna jest zakladana na odziez roboczq dopiero w pomieszczeniu rzezni, przy
wejsciu dla personelu jest zamontowana myjka do butéw lub stosowane sqg inne
skuteczne rozwigzania.

wymagan zawartych w rozp. 852/2004 zal. II rozdz. I ust.10 - Srodki
czyszczace i odkazajace nie moga byc¢ przechowywane w obszarach, gdzie pracuje
sie z zywnoscig

albo

w rzezni znajduje si¢ wyodrebnione, zamykane miejsce lub zamykany pojemnik
na sprzet i Srodki do czyszczenia i odkazania,

Moze to byé np. zamykana szafka lub pojemnik na sprzet i Srodki do czyszczenia i
odkazania.

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust.1 w lit. a
i ¢ albo sekcji II rozdz. II ust. 1 - w_przypadku zwierzat kopytnych:
rzeznie musza byC wyposazone w higieniczne miejsca postoju lub, jesli pozwala
na to klimat, w zagrody dla zwierzat, latwe do czyszczenia i dezynfekcji. Obiekty
te musza byC wyposazone w urzadzenia do pojenia zwierzat oraz, w razie
koniecznosci, do ich zywienia. System odprowadzania Sciekow nie moze zagrazac
bezpieczenstwu zywnosci. WielkoS¢ miejsc postoju musi zapewniac dobre
warunki utrzymania zwierzat. Ich rozplanowanie musi ulatwia¢ przeprowadzanie
badan przedubojowych, w tym identyfikacje zwierzat lub grup zwierzat

albo

w_przypadku drobiu i zajeczakow: rzeznie musza posiadac¢ pomieszczenie lub
zadaszong powierzchnie do odbioru zwierzat oraz do badania przedubojowego
albo

ub6j zwierzat odbywa sie Dbezposrednio po ich doprowadzeniu Iub
przetransportowaniu do tej rzezni - w przypadku, gdy w tej rzezni sgq poddawane




5)

6)

ubojowi wylacznie zwierzeta utrzymywane w gospodarstwie, w ktorym
zlokalizowana jest rzeznia,

W przypadku uboju zwierzqt spoza gospodarstwa, w ktérym zlokalizowana jest
rzeznia ww. wymagania rozporzqdzenia 853/2004 powinny byc¢ spetnione.

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust.1 w lit.
b: musza by¢ wyposazone w oddzielne pomieszczenia zamykane na klucz lub,
jesli pozwala na to klimat, zagrody dla chorych zwierzat lub zwierzat
podejrzewanych o chorobe, z oddzielnym systemem odprowadzania Sciekow i
zlokalizowane w sposob uniemozliwiajacy zakazenie innych zwierzat, chyba ze
wlasciwe organy uznaja takie pomieszczenia za niekonieczne

albo

saq wyposazone w pomieszczenia zamykane na klucz lub zagrody dla zwierzat
chorych na chorobe zakazna lub podejrzanych o chorobe zakazna zwierzat albo
zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka chorobe — w przypadku, gdy w
rzezni tej sa poddawane ubojowi zwierzeta, ktorych posiadaczami sa inne
podmioty niz podmiot prowadzacy te rzeznie, przy czym nie jest konieczne, aby
pomieszczenia te 1 zagrody byly wyposazone w oddzielny systemem
odprowadzania Sciekow, o ile organizacja uboju oraz system ten wyklucza
mozliwoS¢ zakazenia zdrowych zwierzat oczekujacych na ubgj lub
zanieczyszczenie miesa

W przypadku braku oddzielnego systemu odprowadzenia Sciekéw, rzeznia
powinna mieé¢ odpowiednie procedury organizacji uboju.

W przypadku stwierdzenia lub podejrzenia wystagpienia choroby zakaznej
podlegajacej zwalczaniu postepowanie w rzezni powinno byc¢ zgodne z przepisami
szczegolnymi dotyczacymi zwalczania tej choroby.

albo

nie jest wyposazona w pomieszczenia zamykane na klucz lub zagrody dla
zwierzat chorych na chorobe zakazng lub podejrzanych o chorobe zakazna
zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka chorobg - w
przypadku gdy w rzezni tej sa poddawane ubojowi wylgcznie zwierzeta
utrzymywane w gospodarstwie, w ktorym zlokalizowana jest ta rzeznia, i
zwierzeta te sg doprowadzane lub transportowane bezposrednio z gospodarstwa
do tej rzezni;

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust.2 w lit.
a-c albo w sekcji II rozdz. II ust. 2 lit. a-c - w przypadku zwierzat kopytnych:

a) rzeznie powinny posiada¢ wystarczajaca liczbe pomieszczen wilasciwych do
przeprowadzania poszczegolnych czynnosci;

b) posiada¢ oddzielne pomieszczenie do oprézniania i oczyszczania zotadkow i
jelit, chyba ze wlasciwe organy wydadza dla okreslonego zakladu zezwolenie na
oddzielenie tych czynnosci w czasie, na zasadzie jednostkowych przypadkow;

c) zapewnic odrebne miejsca albo oddzielenie w czasie nastepujacych czynnosci:
i) ogluszanie i wykrwawianie;

ii) w przypadku swin, sparzanie, odszczecinianie, oparzanie i opalanie;

iii) wytrzewianie i dalsze czyszczenie;




iv) obrobka czystych narzadow wewnetrznych i flakow;

v) wstepna obrobka 1 czyszczenie innych podrobow, zwlaszcza obrobka

oskorowanych glow, jezeli nie jest wykonywana na linii uboju;

vi) pakowanie zbiorcze podrobow;

oraz

vii) wysylka miesa;

w _przypadku drobiu i zajeczakow:

Aby zapobiec zanieczyszczeniu miesa, muszg one:

a) posiadaC wystarczajaca liczbe pomieszczen wilasciwych do przeprowadzania

poszczegolnych czynnosci;

b) posiadac¢ oddzielne pomieszczenie do patroszenia i dalszej obrobki, lacznie z

dodawaniem przypraw korzennych do calych tusz drobiu, chyba ze wlasciwy

organ wyda dla okreslonego zakladu zezwolenie na oddzielenie tych czynnosci w

czasie, na zasadzie jednostkowych przypadkow;

c) zapewnic odrebne miejsca albo oddzielenie w czasie nastepujacych czynnosci:

i) ogluszanie i wykrwawianie;

ii) oskubywanie lub oskorowanie, oraz kazde sparzanie;

oraz

iii) wysylka miesa;

albo

rzeznia rolnicza sklada sie z co najmniej jednego pomieszczenia, przy czym to

samo pomieszczenie moze by¢ wykorzystywane do przeprowadzania:

a) oprozniania i czyszczenia zoladkow i jelit lub w przypadku poddanych ubojowi
drobiu, zajeczakow oraz ptakow bezgrzebieniowych — wytrzewiania i dalszej
obrobki, tacznie z dodawaniem przypraw korzennych do catych tusz, pod
warunkiem Ze czynnosci te sa wykonywane w innym czasie niZz pozostate
czynnosci przeprowadzane w tym pomieszczeniu, w sposob uniemozliwiajacy
zanieczyszczenie miesa, oraz po ich zakonczeniu przeprowadza sie
odpowiednie czyszczenie i odkazanie miejsc, w ktorych byly wykonywane, lub
w razie potrzeby calego pomieszczenia,

b) nastepujacych czynnosci:

- oghuszania i wykrwawiania,

- sparzania, odszczeciniania, oparzania i opalania — w przypadku swin,

- oskubywania lub oskorowania oraz sparzania,

- wytrzewiania i dalszej obrobki, z wylaczeniem ubijanego drobiu, zajeczakow
oraz ptakow bezgrzebieniowych,

- obrobki czystych narzadow wewnetrznych i flakow,

- wstepnej obrobki i czyszczenia podrobow, zwlaszcza oskorowanych glow,
jezeli nie jest wykonywana na linii uboju,

- pakowania zbiorczego podrobow,

- wysylki miesa

pod warunkiem zZe czynnoSci te sa wykonywane w odrebnym miejscu albo w

innym czasie, w sposob uniemozliwiajacy zanieczyszczenie miesa, oraz po

zakonczeniu przeprowadza sie¢ odpowiednie czyszczenie i odkazanie miejsc, w

ktorych byly wykonane te czynnosci, lub, w razie potrzeby, calego

pomieszczenia,




7)

8)

9)

Brak wymogu posiadania osobnych pomieszczeri do przeprowadzania
poszczegolnych etapow obrébki poubojowej oraz do oprézniania i oczyszczania
zoladkoéw 1 jelit. W pomieszczeniu rzezni muszq byé wydzielone odrebne miejsca
do wykonywania poszczegdlnych czynnosSci, przy czym pomieszczenie powinno
byé¢ na tyle duze, by nie dochodzito do zanieczyszczenia miesa albo czynnoSci te
musza byc¢ przeprowadzane w innym czasie. Rzeznia powinna mieé opracowane i
wdrozone procedury czyszczenia i odkazania miejsc, w ktérych te czynnosci
zostaty przeprowadzone lub calego pomieszczenia.

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust.3 albo w

sekcji II rozdz. II ust. 3 - musza by¢ wyposazone w urzadzenia do dezynfekcji

narzedzi, z doplywem goracej wody o temperaturze nie nizszej niz 82°C, lub w

alternatywny system o rownowaznym skutku

albo

w rzezni rolniczej funkcjonuje system urzadzen do odkazania narzedzi

zabezpieczajacy mieso przed zanieczyszczeniem i umozliwiajacy dostep do

odkazonych narzedzi podczas produkcji, a w przypadku gdy do tego odkazania

uzywana jest woda, to jej temperatura powinna byc¢ nie nizsza niz 82 °C,

Zgodnie z przepisem jest wystarczajqce:

- jesli w rzezni funkcjonuje skuteczny system urzqdzen do odkazania narzedzi,

-  w przypadku stosowania wody do odkazania jej temperatura powinna byé nie
nizsza niz 82 °C (nie ma obowiazku posiadania urzqdzenia przeptywowego),

- jesli podczas proceséw produkcyjnych w rzezni rolniczej dostepna jest
wystarczajqca ilo$¢é narzedzi (narzedzia moga byé wczesniej odkazone).

Do odkazania narzedzi moga byé stosowane metody alternatywne.

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust.4 albo w
sekcji II rozdz. II ust. 4 - urzadzenia do mycia rak dla pracownikéw majacych
stycznoS¢ z miesem niepakowanym muszga by¢ wyposazone w kurki
zaprojektowane w sposob uniemozliwiajacy rozprzestrzenianie si¢ zanieczyszczen
albo

zainstalowane sg dla pracownikow majacych kontakt z miesem, mozliwie
najblizej stanowisk pracy, urzadzenia do mycia i odkazania rak, z biezaca ciepla i
zimng woda lub goraca woda zmieszang do odpowiedniej temperatury,
wyposazone w sSrodki do czyszczenia i odkazania ragk oraz reczniki jednorazowego
uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki,

Nie jest wymagane bezdotykowe uruchamianie wody w umywalkach.

wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust. 5 albo w
sekcji II rozdz. II ust. 5 - musza by¢ wyposazone w urzadzenia zamykane na
klucz do chlodniczego przechowywania zatrzymanego miesa, a takze w oddzielne
urzadzenia, rowniez zamykane mna klucz, do takiego przechowywania
miesa, uznanego za niezdatne do spozycia przez ludzi

albo

w rzezni rolniczej:

a) znajduje sie co najmniej jedno urzadzenie, zamykane na klucz, do



chlodniczego przechowywania mig¢sa uznanego za niezdatne do spozycia przez
ludzi,

b) znajduje sie¢ co najmniej jedno urzadzenie, zamykane na klucz, do
chtodniczego przechowywania migesa uznanego za zdatne do spozycia przez ludzi,
w ktorym przechowuje sie¢ mieso zatrzymane, pod warunkiem ze zostaly
opracowane i wdrozone procedury dotyczace postepowania z zatrzymanym
miesem, gwarantujace, ze nie zostanie ono pomylone z pozostalym miesem
znajdujacym si¢ w tym urzadzeniu, w szczegolnosci przez odpowiednie
oznakowanie takiego miesa, oraz ze zatrzymane mieso:

- nie pochodzi od zwierzat chorych na chorobe zakazna zwierzat lub

podejrzanych o chorobe zakazna zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o
zakazenie takg choroba,

- jest przechowywane w urzadzeniu chtodniczym w sposob zapobiegajacy

stykaniu sie tego miesa z pozostaltym miesem skladowanym w urzadzeniu,

- nie opusci urzadzenia do chtodniczego przechowywania mi¢sa do czasu

podjecia przez ulw ostatecznej decyzji w sprawie tego miesa
W rzezni rolniczej musza by¢ przynajmniej 2 urzqdzenia chtodnicze:
a) 1 dla miesa niezdatnego oraz
b) 1 dla miesa zdatnego i zatrzymanego pod warunkiem:

- opracowania i wdrozenia procedur odpowiedniego ich znakowania,

- zapewnienia niestykania sie miesa zdatnego i zatrzymanego,

- zapewnienia nie wprowadzania do obrotu do czasu otrzymania ostatecznej

decyzji ulw (po uzyskaniu wynikéw badania np. na wtosnie),

- spetnienia warunkéw w odniesieniu do choréb zakaznych zwierzat.
Jednakze biorac pod uwage zapewnienie bezpieczeristwa wprowadzanego do
obrotu miesa wydaje sie, ze najlepszym rozwiqzaniem jest zapewnienie osobnego
pomieszczenia chlodniczego do przechowywania miesa zdatnego do spozycia
przez ludzi z wydzielona i zamykanqg czesciqa dla miesa zatrzymanego oraz
posiadanie pomieszczenia/urzqadzenia zamykanego na klucz do przechowywania
miesa niezdatnego do spozycia przez ludzi.

10) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust. 6 albo
w sekcji II rozdz. II ust. 6 - w przypadku zwierzat kopytnych: zaklad musi
posiadac¢ wydzielone miejsce z odpowiednimi urzgdzeniami do celow czyszczenia,
mycia i dezynfekcji Srodkow transportu zwierzat gospodarskich. Niemniej jednak,
zaklady nie musza posiadac tych miejsc i urzadzen, jezeli zezwoli na to wlasciwy
organ, a w poblizu znajduja sie¢ takie miejsca i urzadzenia, ktore posiadaja
odpowiednie zezwolenia.

w przypadku drobiu i zajeczakow:

Zaklad musi posiadac¢ wydzielone miejsce z odpowiednimi urzadzeniami, do
celow czyszczenia, mycia i dezynfekcji:

a) urzadzen stuzacych do transportu, takich jak klatki;

oraz

b) srodkow transportu.

Miejsca i urzadzenia w odniesieniu do lit. b) nie sg obowigzkowe, jezeli w poblizu
znajduja sie takie miejsca i urzadzenia, ktore posiadaja odpowiednie zezwolenia.
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albo

zwierzeta sg doprowadzane lub transportowane do rzezni bezposrednio z
gospodarstwa, w ktorym byly utrzymywane, oraz srodek transportu i urzadzenia
do transportu sa czyszczone, myte i odkazane

Nie ma wymogu, aby rzeznia posiadata wydzielone miejsce z odpowiednimi
urzadzeniami do celow czyszczenia, mycia i dezynfekcji Srodkow transportu oraz
urzqdzen stuzqcych do transportu (klatki w przypadku drobiu i zajeczakéw) lub
korzystata ze znajdujacych sie w poblizu takich miejsc i urzqdzen, ktére posiadaja
odpowiednie zezwolenia. Srodki i urzqdzenia do transportu mogq byé czyszczone,
myte i odkazane w gospodarstwie pochodzenia zwierzqt. Transport zwierzat musi
sie odbywacé bezposrednio z gospodarstwa do rzezni — nie ma mozliwosci tqczenia
zatadunku zwierzqt z réznych gospodarstw lub przywéz zwierzat z np. punktu
skupu.

11) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust. 7 oraz
w rozdziale IV w ust. 20 - zaklad musi by¢ wyposazony w zamykane na klucz
pomieszczenia do celow uboju zwierzat chorych i podejrzanych o chorobe. Nie ma
to znaczenia, jezeli ubdj odbywa sie w innych zaktadach, zatwierdzonych do tego
celu przez wlasciwe organy, lub na koniec normalnego okresu uboju. Jezeli
rzeznia nie posiada zamykanych na klucz urzadzen zarezerwowanych do uboju
zwierzat chorych lub podejrzanych o chorobe, urzadzenia wykorzystywane do
uboju takich zwierzat, przed przystapieniem do uboju innych zwierzat musza
zostac oczyszczone, umyte i zdezynfekowane pod nadzorem urzedowym;
albo
uboj zwierzat chorych na chorobe zakazna zwierzat lub podejrzanych o chorobe
zakazng zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o zakazenie taka chorobag
odbywa sie¢ w tym samym pomieszczeniu co ubodj zwierzat zdrowych, po
zakonczeniu ich uboju, pod warunkiem ze czyszczenie i odkazanie urzadzen
wykorzystywanych do uboju zwierzat chorych na chorobe zakazna zwierzat lub
podejrzanych o chorobe zakazna zwierzat albo zakazonych lub podejrzanych o
zakazenie taka choroba jest wykonywane zgodnie z procedura zatwierdzong przez
PLW oraz urzadzenia wykorzystywane do uboju zwierzat, w przypadku gdy
wczesniej byl przeprowadzony ubdj zwierzat chorych na chorobe zakazng
zwierzat lub podejrzanych o chorobe zakazng zwierzat albo zakazonych lub
podejrzanych o zakazenie taka choroba, sa przed wznowieniem uboju
oczyszczone i odkazone pod nadzorem urzedowym
Uboj zwierzqt chorych (....) dokonywany jest w tym samym pomieszczeniu co
zdrowych, po zakoriczeniu uboju zwierzqt zdrowych. Zaktad musi mieé
opracowanq procedure czyszczenia i dezynfekcji urzqdzen zatwierdzonq przez
PLW. Kazdorazowo po uboju zwierzat chorych (....) przed wznowieniem uboju
zwierzaqt zdrowych urzqdzenia wykorzystywane do uboju muszq zostac
oczyszczone i odkazone pod nadzorem urzedowym.

12) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust. 8 - jezeli
w rzezni przechowuje sie obornik lub tres¢ przewodu pokarmowego, do tego celu
musi zosta¢ wyznaczony specjalny obszar lub miejsce
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albo

do przechowywania:

a) obornika jest wyznaczony specjalny obszar lub miejsce poza rzeznia,
odpowiednio zabezpieczone przed dostepem osob postronnych lub zwierzat,

b) tresci przewodu pokarmowego uzywa sie zamknietego, szczelnego pojemnika,
zabezpieczonego przed dostepem osob postronnych oraz zwierzat;

13) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. II ust. 9 albo

w sekcji II rozdz. II ust. 7 - w zakladzie musi znajdowac sie odpowiednio
wyposazone, zamykane na klucz miejsce lub pomieszczenie, w razie koniecznosci,
do wylacznego uzytku stuzb weterynaryjnych,
albo
w rzezni rolniczej znajduje sie¢ odpowiednio wyposazone, zamykane na klucz
miejsce do wylacznego uzytku przez ulw;
Przepis umozliwia wydzielenie w rzezni odpowiednio wyposazonego, zamykanego
na klucz miejsca dla ulw (nie jest wymagane osobne pomieszczenie). Wydzielone
miejsce powinno byé zaopatrzone np. w zamykanag szafe do przechowywania
dokumentacji, pieczeci itp.

14) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. III ust. 2 albo
w sekcji II rozdz. III ust. 1 lit.b (dla rzezni, ktére maja rozbior) - posiadaty
oddzielne pomieszczenia do przechowywania mig¢sa pakowanego i niepakowanego,
chyba ze jest ono przechowywane w roznym czasie oraz tak, aby opakowania oraz
sposob przechowywania nie stanowily zrodla zanieczyszczenia miesa,
albo
mieso pakowane i niepakowane pozyskane w wyniku rozbioru jest przechowywane:
a) w jednym pomieszczeniu, innym niz pomieszczenie, w ktorym odbywa sie ubgj

zwierzat lub rozbior miesa, pod warunkiem zZe jest ono przechowywane w innym
czasie albo w sposob uniemozliwiajacy zanieczyszczenie przechowywanego
miesa i opakowan, albo
b) w przypadku gdy rzeznia rolnicza sklada sie z jednego pomieszczenia, w ktorym
odbywa sie uboj zwierzat lub rozbior miesa:
- w co najmniej dwoch urzadzeniach do chlodniczego przechowywania miesa, z
ktorych kazde shuzy do oddzielnego przechowywania miesa pakowanego albo
nieopakowanego, albo
- w tym samym urzadzeniu do chlodniczego przechowywania migsa, pod
warunkiem ze jest ono przechowywane w roznym czasie albo w sposob
uniemozliwiajacy zanieczyszczenie przechowywanego miesa i opakowan.
Rzeznia moze posiadad:
- Jedno pomieszczenie chltodnicze przeznaczone odpowiednio dla miesa
opakowanego i nieopakowanego pod warunkiem przechowywania w réznym czasie
albo w sposéb uniemozliwiajacy zanieczyszczenie np. poprzez wydzielenie osobnych
miejsc, albo
- Jedno urzgdzenie chlodnicze zaréwno dla miesa opakowanego i nieopakowanego
pod warunkiem przechowywania w réznym czasie albo w sposéb uniemozliwiajqacy
zanieczyszczenie np. poprzez rozdzielenie komory chiodniczej, albo
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- dwa osobne urzgdzenia chlodnicze przeznaczone dla odpowiednio miesa
opakowanego i nieopakowanego.

15) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. III ust. 3 albo
w sekcji II rozdz. III ust. 1 lit.c - posiadaly pomieszczenia do rozbioru miesa z
wyposazeniem umozliwiajacym zapewnienie zgodnosci z wymogami ustanowionymi
w rozdziale V,
albo
rozbior odbywa sie po zakonczeniu uboju oraz po odpowiednim oczyszczaniu i
odkazaniu pomieszczenia, w ktorym odbywatl sie ubodj, oraz ze przy rozbiorze sa
spelnione wymogi okreslone w rozporzadzeniu 853/2004 w zatl. III sekcji I rozdziale
V albo w sekcji Il rozdziale V
Brak wymogu posiadania osobnego pomieszczenia do rozbioru - mozliwosé
korzystania z pomieszczenia do uboju pod warunkiem opracowania i wdrozenia
procedur jego wczesniejszego oczyszczania i odkazania.

16) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. III ust. 4 albo
w sekcji II rozdz. III ust. 1 lit.d- posiadaly urzadzenia do mycia rak dla
pracownikow majacych stycznosc¢ z niepakowanym miesem, wyposazone w kurki
zaprojektowane w sposob uniemozliwiajacy rozprzestrzenianie si¢ zanieczyszczen,
albo
sa zainstalowane dla pracownikow majacych kontakt z nieopakowanym migsem,
mozliwie najblizej stanowisk pracy, urzadzenia do mycia i odkazania rak, z biezaca
ciepla i zimna woda lub goraca woda zmieszana do odpowiedniej temperatury,
wyposazone w Srodki do czyszczenia i odkazania rgk oraz reczniki jednorazowego
uzytku i pojemniki na zuzyte reczniki
Nie jest wymagane bezdotykowe uruchamianie wody w umywalkach.

17) wymagan zawartych w rozp. 853/2004 zal. III sekcji I rozdz. III ust. 5 albo
w sekcji II rozdz. III ust. 1 lit.e - byly wyposazone w urzadzenia do dezynfekc;ji
narzedzi, z doplywem goracej wody o temperaturze nie nizszej niz 82 °C, lub w
alternatywny system o rownowaznym skutku,
albo
w rzezni rolniczej funkcjonuje system urzadzen do odkazania narzedzi
zabezpieczajacy mieso przed zanieczyszczeniem 1 umozliwiajacy dostep do
odkazonych narzedzi podczas produkcji, a w przypadku gdy do tego odkazania
uzywana jest woda, to jej temperatura powinna byc¢ nie nizsza niz 82 °C

Zgodnie z przepisem jest wystarczajqce:

- jesli w rzezni funkcjonuje skuteczny system urzqdzen do odkazania narzedzi,

- w przypadku stosowania wody do odkazania jej temperatura powinna byé nie
nizsza niz 82 °C (nie ma obowiqzku posiadania urzqdzenia przeptywowego),

- jesSli podczas proceséow produkcyjnych w rzezni rolniczej dostepna jest
wystarczajqca ilos$¢ narzedzi - narzedzia mogaq byé wczesniej odkazone.

Do odkazania narzedzi mogq byé¢ stosowane metody alternatywne.
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